
Ingrediënten 

 

• 200 gram amandelmeel 

• 3 peren, geschild en in stukjes 

• 60 gram pecannoten en een 

paar voor de garnering 

• 2 eieren 

• 70 gram roomboter 

• 2 tl kaneel 

• 1 tl bakpoeder 

• 1 snufje zout 

 

  

BEREIDING 
 
 

 

1. Oven voorverwarmen op 180 graden 

2. Alle ingrediënten mengen met elkaar 

3. Vul de muffinvormpjes en druk er een pecannoten 

op 

4. Bak in ongeveer 25 minuten lichtbruin 

5. Controleer met een satéprikker of de muffin gaat is 

6. Lauwwarm zijn ze op hun lekkerst 

7. Samen met ongezoete slagroom 

 KHA PERENMUFFINS   

 8 porties 
  

  

25 min. bereiden 

 

 


